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La ferme des Grandes Guerriéres

Lemercredi 6 juin 2007, nous sommes partisen car alafermedesgrandesguerrieresa
Epuisay. Nous sommes arrivés a 10h00. En attendant les CP et les CE1 d'Averdon, nous
avons bu chacun un verre de chocolat avec du lait dela ferme. Puis nous avonsfait quatre
groupes en nous mélangeant aux classes d'Averdon. On afait des ateliers.

[http://creste4l.tice.ac-orleans-tours.frieva/sites/creste41/local/cache-vignettes/L193xH144/image002-3-2 | A I'étable, Dominique nous a montré le troupeau : il y a 110 vaches. Elles mangent
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du mais, du blé, de I'herbe, du foin et des granulés.. La plus vieille vache de la ferme
des Grandes Guerriéres avait 12/ 13ans alors que la moyenne de vie des vaches est
de 6/7 ans. Quand elles sont trop vieilles, les vaches passent a I'abattoir. A la ferme, il

y a 2 animaux qui ruminent : les vaches et les anes.

[http://creste4l.tice.ac-orleans-tours.fr/eva/sites/creste41/local/cache-vignettes/L204xH153/image004-3-71b8c.jpg] | On a visité la salle de traite. On trait les vaches le matin a 7h00 et le soir a

17h00. Fanny, Romain, Raphaél, Etienne et Maxime ont trait une vache a la

main mais aujourd'hui on utilise une machine.

[http://creste4l.tice.ac-orleans-tours.fr/eva/sites/creste41/local/cache-vignettes/L204xH

143/image006-4-0bc33.jpg]

Probléeme : Sachant qu'un troupeau de 100 vaches produit 6000 litres de lait tous les deux jours,

combien produit une vache chaque jour ?

[http://creste4l.tice.ac-orleans-tours.frieval/sites/creste41/local/cache-vignettes/L204xH152/i | On a fait du beurre avec la creme du lait. Pour avoir la creme, il faut laisser le lait reposer : la creme
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remonte. Ensuite on secoue la creme (dans un petit pot) et une boule de beurre se forme. Aprés on

lave le beurre et on le met dans un moule.

On a aussi vu le cochon dans la porcherie : il a une queue en tire-bouchon mais d'habitude on la coupe. Quand ils
sont plusieurs, les cochons mangent la queue des autres.

On a aussi vu des veaux. A la naissance, les veaux boivent le lait de leur mére.
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